sta prueba transfronteiriza, la decimoquinta de estas caracteristicas por

iniciativa de nuestra revista, tuvo dos tiempos. Uno, con tintos exclusiva-

mente espafioles: 123 seleccionados entre las cinco denominaciones ga-

llegas y las del Bierzo, Toro, Ribera de Duero y Rioja. La celebramos en la sede

de la Estacién de Enologia y Viticultura de Galicia (EVEGA), en Leiro (Ou-

rense), con un panel de cata, eminentemente técnico y experto, que abordé por
tercios la evaluacién de las muestras.

Su veredicto clasificé -segundo tiempo de esta gran buisqueda de la calidad y

la orientacién del mercado de consumo ibérico- para la cata transfronteiriza in-

ternacional, celebrada en Porto. Las 26 etiquetas espafiolas, seleccionadas como

Cata transfronteiriza sobre denominaciones de origen ibéricas

TOP TINTOS

TRANSFRONTEIRIZOS

Crénica y comentarios por Guillermo Campos

TOP

quedaron situados por debajo de los espafioles. Es la primera vez que esto ocu-
rre y de manera tan contundente en la ya larga serie de comparativas entre los
vinos de uno y otro pais promovidas por HG&T. Aun teniendo en cuanta el
hecho de que vinos lusos y espafoles hayan sido evaluados por jurados diferen-
tes del mismo panel, la eventual fusién de las puntuaciones obtenidas en cada
caso arroja diferencias tan marcadas como para que el conjunto quede a salvo de
un posible pronunciamiento a la baja del panel.

Asi, el primer tinto luso mejor puntuado, 100 Hectares GR12, aparece en va-
lores absolutos en sexta posicién, sus 807 puntos apenas superan a dos gallegos
(Adega Vella y Regina Expresién, 801 y 797 puntos, respectivamente), y muy

resultado de las mejores puntua-
ciones obtenidas en los respecti-
vos agrupamientos y en funcién
de la denominacién y su tipolo-
gia, fueron de nuevo evaluadas
junto con otras 25 de en Portu-
gal, con prevalencia de las proce-
dentes en su mayoria de la
denominacién Douro y en
menor cantidad de Vinhos Ver-
des, seleccionadas por Forca
Motriz. El encuentro en el
Hotel Palacio do Freixo, donde
el panel HG&T-AGASU se
enriquecié con catadores portu-
gueses, nos brindé elocuentes
pistas.

En este encuentro, los Douro

e
CRIAN
o INLOALN

Dada la alta respuesta obtenida por la convocato-
ria, contemplada en principio sobre cinco de los
tipos de vinificacion habituales, la Mesa Rexidora,
a fin de atenuar la presion sobre los catadores
ante una seleccion que superaria ampliamente los
doscientos vinos, opté por circunscribir la cata a
botellas etiquetadas como “cosecha” o “reserva”,
dejando el importante contingente de “crianzas”
para una proxima convocatoria. En las denomina-
ciones gallegas no se contemplan esas tipologias
-aunque en la practica se elaboren crianzas en
madera- por lo que se mantuvieron los tintos con
barrica. Por consiguiente, crianzas mesetenos y
otros tintos considerados de pago y similares, co-
brardn préximamente el protagonismo conve-
niente, cerrando el circulo informativo y orientativo
sobre los tintos ibéricos del momento.

OT1

Los vinos gallegos que obtuvieron puntuaciones
de podio pero que quedaron "descolgados” de los
baremos de clasificacion para la top de tops, fue-
ron propuestos por HG&T para su representacion
en una degustacion profesional no competitiva,
pero a la par con otros grandes vinos lusos, orga-
nizada en Lisboa por nuestra empresa de comu-
nicacion aliada, Rocamor For¢a Motriz, que dirige
André de Quiroga.

A este premio de divulgacion y promocion acce-
dieron los vinos de Monterrei Lagar de Deusesy
Silva Da Ponte; de Valdeorras, Joaquin Rebolledo,
Gran Pendén, Vinaredo Seleccién y d'Berna; los
Ribeira Sacra Vina Vella, Bancales y Lalama; los
Ribeiro Senorio de Beade y 30 Copelos, y el Rias
Baixas, Senorio de Rubios Souson.

b transmifido sus

Le invitamos a conocer nuestra historia
que comienza en el lugar magico de A Cova,
justo enfrente del paraje conocido como
O Cabo do Mundo: el inicio de la leyenda

ABADIA DA COVA DE AUTOR

Vino top de la bodega de O Savifiao en el comino de la
excelencia. Los mejores terrufios, la uva mencia de las cepas més
viejas, las mejores maderas, el mimo en cada proceso ..., un
Bl = : porh

por debajo por tanto de los 853
del Alitus, los 835 de Gaudium,
los 829 de Finca Moneviejo y
Matarromera, en un plano pré-
ximo dada la perspectiva “mixta”,
de los 814 de Ijalba y de los 811
de Alonso del Yerro. Asimismo,
el segundo clasificado entre los
portugueses aparece con 773
puntos incluso alejado de los diez
primeros espaiioles. Las clasifica-
ciones de la top de tops, en la pa-
gina siguiente, y a continuacién
hasta la 18, los top por denomi-
nacién de origen, en un amplio y
pormenorizado informe sobre
los tintos del momento en el es-
tadio comercial.

3ADIA o COY
L ol Ul

ABADIA 2 COVA

acova www.adegasmoure.com
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LA CATA HG&T-AGAsu/Forca MoTRiz ENCUMBRA A MEDIO CENTENAR|
DE TINTOS IBERICOS TOP EN LAS MODALIDADES DE COSECHA Y RESERVA

BUna primera seleccidn entre 123 galego-meseterios espafioles clasifica 26 grandes etiquetas en Ia prueba

celebrada en la EVEGA (Leiro)

BEn Porto, la comparativa transfronteiriza con otros tantos tintos lusos, devino en una primacia espafiola, con Alitus RO5 como verT

cedor absoluto en las dos pruebas organolépticas.

puesto que si bien la mds alta puntuacién fue

obtenida por la misma etiqueta que ganaria la
absoluta en Porto, el Alitus R0S, entre los 26 que pa-
saron a la transfronteiriza entraron nada menos que
15 vinos etiquetados en Galicia. Situado el “corte” se-
lectivo por encima de los 700 puntos, adquirieron el
derecho, y no precisamente por los pelos, incluso re-
presentacién de una denominacién con escaso peso
en tintos como es la Rias Baixas, y de O Ribeiro, que
©n esta ocasién tuvo una contribucién menor. Pero
sobre todo, que la Ribeira Sacra hiciera valer su po-
derio, junto a Valdeorras y Monterrei.

I a cata de Leiro depar6 una cierta sorpresa,

15 GALEGOS ENTRE LOS 25 ESPANOLES

Estos fueron los espafioles clasificados para la cata
top de tops en Porto. Ribeira Sacra: Regina V. Ex-

bl

ESPANOLES

1. Alitus RO5
853 puntos

2. Gaudiumog
835 puntos

3. (exaequo) Matarromera 11
Y Finca Monteviejo 11

829 puntos
4. ljalba 09
814 puntos
5. Alonso del Yerro 11
811 puntos
6. C.Landaluce 09
804 puntos
7. Adega Vella
801 puntos
8. Regina Viarum Expresion
797 puntos

O vino

q

Via Romana € o unico Ribeira S 1cTa

presion 12, Abadia da Cova Autor 14 y Moure ba-
rrica 13, Saifias 14, J. Fernindez 14, Cruceiro 14,
Adega Vella 14; Valdeorras: Quinta da Peza 14, de
Val Pedrazais lias 14, Lar de Ricobao 10 lunas 13, H.
Ucedifios barrica; Monterrei:Fhater 1943, Lobarzin
12; Rias Baixas: Pazo de Galegos 14; Ribeiro: Se-
fiorio de Beade 14; Ribera de Duero: Balbis Cose-
cha 14, Matarromera Reserva 11, Alonso del Yerro
Cosecha 11, Alitus Reserva 05; Rioja: Capricho de
Landaluce 09, Tjalba 09, Finca Momeviejo Reserva
11, Finca Monasterio Cosecha 12; Bierzo: Dominio
de Tares V.Viejas 11; Toro: Gran Colegiata Campus
08.

No debe pasar inadvertida tampoco la altisima
consideracién obtenida por Regina Viarum Expre-
si6n, en el podio de los més puntuados, grandes Rioja
¥ Ribera de Duero. O que otra bodega de Ia Ribeira

UNA ENTRANARBLE VISITA
A SANDEMAN

Sacra, Abadia da Cova, lograse situar tres de sus
vinos entre esas dos docenas de triunfadores que pa-
saron a la transfronteiriza. Ni tampoco la preponde-
rancia de bodegas Balbis, llevando su Cosecha a Ia
final, y también el Alitus, el triunfador absoluto de
la doble cata.

De la oferta lusa fueron seleccionados para la final
transfronteiriza los Douro: D’Ega11 (y Pinot, region
duriense), Terrvs 09, Callabriga 12, Talentvs G.E. 11,
Quinta e Flor da Tecedeira, 100 Hectares VVi3,
Coleccién 13 e GR12, Quinta do Portal Colheita 12,
Casa da Palmeira 12, Quinta da Leda 12, Quinta da
Vila Maior 09, Covela Escolha e R 12,H.0O.R12,
Seis Quintas de Martue R12, Duvalley R11, Quan-
taterra R11, Quinta do Portal GR11, Q. do Cou-
quinho GR 11. Vinhos Verdes: AphrosViiido e
Silenvs 10, CovelaEscolha e Reserva 12.

LT

BovaiLe

==

i

1C 1101 eniet

La organizacién HG&T-Forga Motriz contemplé
una visita a Sandeman como broche de oro al
encuentro en Porto. Oportunidad apetecida por
los catadores de aquem Minho -una ocasién muy
especial para los enélogos, en su ambiente, que
es el de uno de los grupos vinicolas més impor-
tantes del mundo- y para todos cuantos partici-
pamos del evento, gratificados por el trato
personal que nos dispensaron la directora de Co-
municacién y Marketing del grupo, la gentil y
eficiente Joana Pais, Y su equipo. Una visita se-
lectiva a las instalaciones de Gaia, una degus-
tacién de Porto -momento que recoge el docu-
mento gréfico- y una comida que, pretendida-
mente informal por cuestién de horarios, no lo
fue nada en funcién de las viandas y la seleccion
de vinos (al grupo pertenecen, la pontevedresa
Santiago Ruiz y la riojana Lan) que tuvimos opor-
tunidad de disfrutar. Gratificante,

Lusos

1. 100 Hectares GR12
807 puntos

2. Quinta do Portal
773 puntos

3. (exaequo) H.0. R12

Y Seis Quintas de Martue

770 puntos
4. Covela R12
765 puntos
5. 100 Hectares Coleccion 13
761 puntos
6. Duvalley R11
| 759 puntos
[ 7. (exaequo) Quinta do Portal Clh.12

Y Casa da Palmeira 12
754 puntos

unrepouso mmimo de 6 meses en deposito e outros 6 en bho

-~

1de de presas

tella. Sen presas. para alcanzar a perfeccion

D.0. RIBEIRA SACRA
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UE RECIBIERON MAYOR PUNTUACION

V4NN a Ve
///Z// /(//4 BLos Abadia da Cova acaparan la plata en su denominacién. Cruceiro,

D. O, Ribeisa sacta primero entre los “Mencia” de afio y bronce entre los barrica, sequido
de dos “hermanos de bodega”: Javier Ferndndez y Saifias.
9

Mencia 100 por cien, de color rojo

L ioléceos, brillante. - . . .
?A':;m::,::arn::v:oﬁz s'f"l:,r;:," y as altas puntuaciones obtenidas por el Regina Via-
limpio, con aromos de fruta madura, rum Expresién y por el Adega Vella -detalle en pi-

predominando la fruta rojo. e - v
Tiene buena esiruciurs, equilibrade, gina siguiente- asf como por otra media docena de

camoso, con faninos de frula madure etiquetas de la misma denominacion de origen, encumbran
bien redondeados. a la Ribeira Sacra y catapultaron un considerable pesoy re-
Fia Titles melﬂm ;:"m;’ donda’de presentatividad en la top de tops. Cierto que mediante clara

concentracién de bodegas, en esta ocasién.

Imperan en esa comarca los monovarietales de Mencia, el
mayor de los contingentes preseleccionados. El pulso ha sido
feroz, aunque un novedoso Cruceiro haya conseguido media
cabeza de distancia al final, y se haya situado con el bronce
entre los monovarietales en barrica, excelente resultado.

www.virxeadosremedios.es El doble podio que entre los Mencias de afio acapara una

misma bodega, con el Javier Fernindez y el Saifias ganando

la plata y el bronce, respectivamente, es otro estrellato a

compartir, como lo harin Vifia Vella y Regina Viarum en la
clasificacién de plurievarietales en barrica.

; Pero destaquemos antes ese baluarte defendido por Adega

‘F INCA < Vella entre los grandes “mencias”jévenes, o en la de mono-

M I L L ARA varietales con barrica, la plata de Abadia da Cova, o los di-

plomas obtenidos por Peza do Rei -el vino que repite en la

;w mesa de Obama- en esta modalidad, o el Finca Millara, a

(D.O. Ribeira Sacra)

poca distancia. Estdn entre la élite, ciertamente.

FINCA
MILLARA Doce meses en barrica nueva de
é i

\3% roble francés y al menos 12
= meses en botella dan como
1A resultado un vino complejo en
aromas con notas de frutos rojos
compotados y rasgos florales.
Sedoso y goloso en su entrada,
con suaves y dulces taninos muy
integrados. Buena acidez y gran
persistencia en el final.

www.fincamillara.com

SAINAS/ MENCIA DEL ANO
JAVIER FERNANDEZ [T D R R Ty T e e
1. Cruceiro
(DO. Ribeira Sacra) 691 puntos
2. Javier Fernandez
669 puntos
3. Sainas
662 puntos
| K Pt 4. Adega Vella
Todeire Sacrs 5: 659 puntos
Te== | - Medala ce Oron Acsa ke 5. Vifia Vella
Distinguido *Galiaeca 2015° 656 puntos
90 puntos Guia Penin 6. Regina Viarum
634 puntos

Adega Javier Fernandez
www.saifias.com
Tel.: 670 739470
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Regina Viarum ExpresionY
Adega Vella, mejores barrica:
mono y plurivarietales 3

Al Vil

Tinto Summun de la Ribeira Sacra
Colleita 2014

BEmpatados estos dos Ribeira Sacra, flanquean
el podio de los tintos més puntuados de la cata

prueba: el Regina Viarum Expresién, oro entre los Mencia con pase por en barrica, y

el Adega Vella, entre los plurivarietales sometidos igualmente a crianza. Con 695 pun-
tos cada uno, no solo encabezan la clasificacion de las respectivas tipologias de elaboracién, sino
que se encaraman entre los tres mejor puntuados, detras del Alitus mesetefio, vencedor abso-
luto y reiterado, primero en Leiro, después en Porto. Asi Regina Viarum se sita en lo més alto
de los tintos gallegos, nada menos que con la mayor de las puntuaciones en la tipologia Men-
cia en barrica para el Expresion, al tiempo que su monovarietal del afio se mete entre los seis
mejores de la cata. Semejante el logro de Adega Vella, primero y también con la puntuacién més
alta de los tintos gallegos en la modalidad de plurivarietales con crianza, y cuarto en la de men-
cias del afo. Rotundo asimismo el éxito del Cruceiro, que siendo oro, aunque con menor ni-
mero de puntos, en la modalidad de monovarietales sin crianza, otorga al Cruceiro Rexio nada
menos que el bronce dentro de la opcién monovarietales en madera.

)

Yla élite, mds alld incluso de la Ribeira Sacra, tiene dos nombres preponderantes en esta

CRUCEIRO
(DO, Ribeira Sacra)

Elvino Cruceiro, elaborado o}
uva Mencia y Merenzao, es rofg
cereza con ribetes viokiceos,
brillante, de buena capa. Aromd
afruta rofa (fresa, frambuesa)

con recuerdos a frutas del

bosque con toque 2 aromas
Licticos, En boca es equilibradd

SUAVE, UNUOSO CON LANINos.

é

MENCiIiA BARRICA

PLURIVARIETALES it
1. Regina Viarum Expresion 12 EARR'S'-‘ CRUCEIRO
695 puntos REXIO
2. Abadia da Cova 14 1. Adega Vella Tradicion 14 Moyt ack oy
660 puntos 695 puntos barrica de roble. Es un vino dd
3. Cruceiro Rexio 12 2.  (exaequo) Abadia da Cova Autor 14 oo i
649 puntos Y Lar de Ricobao 13 m:'fr"v‘w‘:k'm{"hmn;»-
sutil toque de madera, vainiflal
4. PezadoReil3 683 puntos vy
640 puntos 3. Moure 13 i i
5. Finca Millara 14 683 puntos i,
Tel.: 982152285
636 puntos 4. lalama 11 www.adegacruceiro.es
680 puntos

Bl
L1 D) ]

Vifios do Val de Quiroga - San Clodio
www.lardericobao.com
www.facebook.com/lardericobao/

EO




EL ARTE FLORAL DE ELVIRA ARAUJO

ablando de armonias. Las flores, el arte floral, ikebana, dicen los japoneses, sabios en el

arte de combinarlas, precedente de nuestros centros, simetrias y combinaciones alternati-

vas florales. De esto sabe Elvira Araujo, que es colaboradora de estas péginas, hasta ahora

por su mano maestra en la cocina doméstica, sobre todo en la reposteria como bien documenta su
libro sobre la cocina dulce transfronteriza con Matilde Felpeto en lo que atingue a aquem Minho.
Pues la amarense Araujo, que los amigos conocemos carifiosamente por Neca, acaba de hacer el
libro de su vida, su gran pasi6n, su sabiduria de ’base: Ikebana, compendio del arte floral que tanto

B

interesa y nos interesa en los comedores, salones, habitaciones y mesas de buen gusto hostelero, y otras hierbas. Lo present6 en Ama-
res -en su Cémara municipal, como précer local que es- y vino a O Grove, su otra patria, y después, en el Casino de A Toxa -ay! una
parte, de esa ruleta migica, que por fin parece que compartird con una sede en Vigo, otra historia -con el verbo explicativo y elogioso
de Allegue. Acontecimientos entrafiables, emotivos, cdlidos y bellos como esas composiciones florales que Elvira maneja con la maes-
tria de un prestidigitador, con la inspiracién de una musa, con el resultado de un espiritu creativo y sensible. Pasién cromitica.

- ladio Pifieiro pasase 4 litera-
:-r., tura, do saber enoléxico a lite-
" ratura etnogrifica, a modo, a
literatura continuidade dos seus alicer-
ces, tan fondos coma as cepas enraiza-
das nos predios de Beade. No corazén
do Ribeiro. Ten ultimado un libro ~por
titulo “Gandarén”- coa Pena Corneira,
o“gran carallo megalitico’que se ergue
sobre a bisbarra ribeirdn, outeiro vi-
xXiante nos dominios da Treixadura e o
Brancellao, encrucillada de arrieiros e permanente suxestion filica,
promesa de reconciliantes encontros co brinde reiterado marcando
0s tempos.
Escibeu un libro, un libro preiado de significados sobre esta terra
vinifera e cantareira, prologado por don Xesiis Alonso Montero,
que por aqui ten seu xerme. E poderiamos dicir que cantado por
Maria do Ceo. Porque cantou o anuncio da inmediata aparicién do
volume, ilustrando a sobremesa dun grupo escollido de amigos que
o Eladio convocou en Beade, onde nos reunimos para celebrar o

RIBEIROS PRENADOS NA PENA CORNEIRA

prefiazo. Todos os ditos -incluindo fados, e dedicatorias escritas
noutros “incunables” firmados polo presidente da Academia Ga-
lega- e mais Bieito Ledo (Ir Indo) o editor, inda que na xuntanza
exerceu de cortador dun respetabilisimo xamén etiquetado por
Coren coa promesa de que procede de cocho criado con castafias. ..
O libro inda non estaba para catar nin siquera 4 vista, deuse no-
ticia da stia inminente aparicién, pero ese tinto enxebre, carcteris-
tico e goloso que Eladio chama Tarabelo, repinicou unha e outra
vez facendo visperas -e visperas eran do Samain- e camaraderia co
resto dos escolleitos ali confabulados, ademas dos citados, Aman-
cio Prada, Xabier Casares, Xosé Ramén Pousa, coas nosas res-
pectivas partenaires por via santificante. A anotar ademais do
anotado: o follaldre recheo de crema que fornea coa mesma maes-
tria que canta Maria do Ceo; as cocadas de Marita, 2 dona de
Antén Alonso, multiplicando afectos no seu papel de “acomoda-
dor” da xuntanza; e o browni de Carmen Leite, a alcaldesa de
Cartelle. Leva seis lexislaturas, e as que lle quedarén asi, facendo
este doce... endulzando asi a vida. Por certo, qué ben equilibra,
cémo armonizan de ben estes nosos ribeiros amantes, de mode-
rada acidez, con estes doces domésticos, como bicos para o padal...

CADAVEDO TIENE UN LIBRO

MUY PARTICULAR...

-.-Que cada afio aparece... mejorando a los demis, que le preceden, y ya esti en la décima edicién, con
portada firmada nada menos que por José Maria Barreiro. Con retranca “justifica” el editor -es asturiano
de nacimiento, algo se acaba pegando en su otra patria chica, Vigo- la ingente demanda: saben con re-

cortar la portada ya tienes un cuadro de Barreiro.

Lo cierto es que adems de ese valor afiadido, el volumen, que supera las doscientas piginas, es en rea-
lidad una gufa de restaurantes, una seleccién muy personal de Cadavedo y las recetas caracteristicas de
los establecimientos escogidos. Como el colega tiene un programa en Onda Cero, “Gastronomia en la
Onda” (martes, de 15 a 16 horas, para el sur de Galicia), en la emisora de Vigo todavia encontrarin
algiin ejemplar gratuito. Eso prometi6 el otro dia en su programa, en el que coincidimos con el pintor, y
charlamos largamente con Mariana Lacerda, la gentil y eficaz directora del Gran Hotel Palacio do Freixo, de la cadena Pestana. Ya
apuntamos en otro lugar de este mismo ntimero que es de esas instalaciones que piden no colgar las botas sin haber jugado alli al-

guna vez... Cadavedo est de acuerdo.

I LMO NV lbl/“\DytL VIE

PREMIOS CONECTA. Mer
dona, Makro, Dia, Caprabd
Univeg han sido los premiad
en una edicién de estos prem
que promueve la revista Merg
dos.
PROTECTURI 2015. Este p
mio fue concedido al Camino
Santiago por su aportacién a
cultura europea y universal.
peregrinacion a Santiago fue
acontecer religioso y cultu
més destacable en la Edad M
dia, hecho reconocido por
Parlamento Europeo, que df
signé al Camino Primer Itinera
Cultural Europeo, y por
UNESCO, que lo declaré Pat
monio de la Humanidad
SOLWINES. Los vinos de
D.O. Rias Baixas protagonizar
dos catas comentadas en la p
mera edicion del Salén Intern
cional de los Grandes Vin
Blancos y Rosados en la Cos|
del Sol y Productos Gourm
(Solwines), una cita que se de
arrollé en Malaga a finales d
octubre.
LUGO. O mausoleo neogdtid
da necropole de San Froilan f
recofiecida como o mellor m
numento arquitecténico funer:
rio de Espafia, distincién outo
gada por votacién nun concurg
promovido pola revista Adid
Cultural.
LARA MENDEZ. A Alcaldesa d
Lugo recibiu unha delegacid
de empresarios de Corea do S
dedicados & importacion de prq
dutos alimenticios coa fin de fd
mentar a internacionalizacioj
dos produtos autdctonos luce
ses.
VIA ROMANA. VR (Via Roman
Barrica 2011 ha sido selecci
a 500 marca
reconocid
almanague vinicola “Guia 36!
vinos al affo 2016".
S° DE RUBIOS. La bodega d
As Neves (Pontevedra) cumpli
diez afios de vida llenos de éx
tos y coleccionando premios. LI
celebré por todo lo alto con sq|
cios, clientes, prensa y amigos|
LAVACOLLA. E! aeropuerto d¢
Santiago estima que el numer(
de asientos ofertados por las ae|
roiineas en la temporada de in|
vierno registre un incremento del
16%, derivado de los més dq
1.087.000 asientos ofertadog
entre el domingo 25 de Octubrg
y el 25 de Marzo

2.000 botellas.

con removido de las botellas.

ALTOS DE TORONA,

Espumoso Rias Baixas para brindar con lo mejor de Galicia.
Un nuevo espumoso gallego irrumpe con fuerza en el mer-
cado. Se trata de Altos de Torona Espumoso perteneciente a la
D.O. Rias Baixas, concretamente a la subzona de O Rosal, ela-
borado 100% con uvas Albarifio y con una produccién anual de

Se elabora con uvas del vifiedo propio de Altos de Torona, una
finca de mds de 90 hectireas y con una altitud de 350 metros, lo
que permite crear un espumoso de alturas, cercano al cielo.

Partiendo de un vino base de la variedad Albarifio, se elabora
este espumoso por el método tradicional de Champagne. Per-
manece en fase de rima por un periodo de 16 meses, a una tem-
peratura controlada de 12-13 grados en la cava climatizada de la
bodega y sometido a una decantacién por un periodo de un mes

Este espumoso, para brindar con lo mejor de Galicia, tiene un
color amarillo pajizo, con destellos dorados. Expresivo, complejo,
fruta fresca, lias finas, equilibrado. Elegante amargor, burbujas
finas, buena acidez, largo, afrutado y sabroso.

bodega.

gourmet.

El tempranillo de autor de Regina Viarum

Finca La Capitana es el nuevo vino de autor de Bode-
gas Regina Viarum, de la D.O. Ribeira Sacra. Se trata de
un vino de parcela elaborado con uvas 100% tempranillo
procedente de la Finca La Capitana, propiedad de dicha

Tras 18 meses de barrica y envejecimiento en botella
consigue transmitir toda la esencia de la viticultura heroica
de la Ribeira Sacra. Con una produccién limitada de 1.500
botellas se convierte en el vino més exclusivo de Bodegas
Regina Viarum, destinado a alta hosteleria y a tiendas

Finca La Capitana de Regina Viarum tiene color rojo
cereza picota, con una capa media alta. Abundante 14-
grima. Aromas de gran intensidad de frutos negros (gro-
sella-mora) notas de tostadas, ahumados, madera
integrada. Cuerpo con buena estructura, carnoso, untuoso,
con notas de frutos negros, chocolate, toques minerales,
un vino con gran personalidad, en definitiva.




